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精準媒合創新研發！本場第七屆技術發表
暨媒合會盛大登場
短期實作型深度進修課程首選 「微生物肥
料製作快充班」
梔子在生活中的多元用途：香花、染料、良藥
當玫瑰不再浪漫 玫瑰花灰黴病的逆襲

圖為洋香瓜

精準媒合創新研發！本場第七屆技術發表暨媒合會盛大登場
文 / 陳裕星 圖 / 游詩妮

為加速農業研發成果商品化並
深 化 產 學 研 合 作， 本 場 於 115 年 4
月 27-28 日舉辦「第七屆技術發表
暨媒合會」。本次精選 22 項具有市
場潛力的品種與技術，吸引眾多企
業與農民團體參與，共同推動農業
技術落地應用與產業升級。

本次媒合會聚焦五大核心應用
領域，完整呈現近年來本場的創新
能量，涵括：耐候抗病新品種：首
度亮相的大麥 台中 2 號 、洋香瓜 台
中 3 號 、韭菜 台中 1 號 及春石斛蘭
台中 4 號 至 台中 8 號 等具市場競爭
力的品種；採後處理與加工加值：
發表發芽大豆及薏仁萃取物等加工
技術，以及相關保健功效之研發成
果；安全生產技術：推出葡萄整合
害蟲管理、青蔥捲葉炭疽病快速檢
測，以及利用鏈黴菌 TCSF7-6 提升
蔬菜耐逆境之關鍵技術；循環減碳
應用：發表客製化開發之緩效堆肥
配方，實踐淨零排放目標；智能管

理與機械省工：發表嫁接輔助機具、
電動載台、青花菜影像辨識收穫裝
置、小型中耕機與割草機 MR 應用，
以及葡萄園栽培管理數位化教材，
全面推動智慧農業。

活動特別安排頒獎予績優技轉
廠商包括福壽實業、億東企業、臺中
市臺中地區農會及農興貿易公司等 4
家簽約逾 10 次的長期合作夥伴外，
並請指標性業者現場解析技術商品
化的成功關鍵及分享與本場攜手降
低研發風險的心得。此外，為提高
技術導入成功率，現場提供專家與
業者 1 對 1 洽談服務，並安排專業

顧問提供政府計畫補助諮詢，協助
業者精準對接資源。

本場自 109 年起辦理媒合會迄
今已邁入第七屆，本屆活動成果斐
然，共吸引企業及農民團體 101 家
次參與，技轉案件量及授權金額穩
定成長，顯示本場研發成果能精準
對接市場需求，有效解決產業痛點，
亦感謝業者肯定本場研發成果，讓
本場未來能夠開發更具實用與市場
需求的技術。各項最新技術移轉資
訊公告於農業部農業技術交易網與
本場官網，歡迎對技術與授權業者
資訊有興趣者可查詢。

 本場第七屆技術發表暨媒合會與會人員合影

 楊宏瑛場長 ( 中 ) 頒獎表揚績優技轉廠商  第七屆技術發表暨媒合會技術授權簽約儀式大合影
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短期實作型深度進修課程首選 -「微生物肥料製作快充班」
文圖 / 李春燕

為滿足已結訓農民學院學員對實作課程的需求，本場設計短期實作
型之農業技術系列課程，提供有栽培經驗農友主題式、實作及快速補充
為主的進修課程，親自動手學習農業資材製作與溫網室簡易維修保養方
法，以提升農友經營管理實務操作能力。

首發課程「微生物肥料製作快充班」於 115 年 3 月 30 日至 31 日登場，
由本場蕭政弘副場長開訓，課程聚焦微生物資材的製作與田間應用，郭建
志副研究員介紹微生物菌種特性、技術性應用及溶磷菌液肥擴培說明與
操作方式；食品工業研究所郭楊正博士說明光合菌特性及帶領學員操作
光合菌擴培。此外，邀請阿盛農場邱余盛農場主說明光合菌應用在瓜類、
牛番茄、甜椒及甘藍等各生長期使用方式與時機，並由晨照農場陳照委
農場主分享運用微生物產品防治洋香瓜病害經驗。田間研習則至彰化縣
二林鎮偉仔溫室蔬果農場參訪，李震偉農場主以液化澱粉芽孢桿菌為例，
解說自製微生物液肥的材料取得方式、在小番茄各栽培時期使用方法及
成本。透過 2 天快充課程重點介紹、動手實作及實地參訪，學員個個認
真學習、收獲滿滿，掌握氣候變遷下的促進作物強健之道，為未來的豐
收奠定基礎。

 本場郭建志副研究員 ( 右 1) 指導學員溶磷菌擴培
實作

 李震偉農場主 ( 中 ) 說明田間製作微生物液肥環
境設置

每天一杯花草茶，給自己的溫柔時光
文圖 / 唐愷良、孫苡瑄

五月，是屬於媽媽的季節，特
別挑選兼具健康與美味的素材，邀請
媽媽們在忙裡偷閒的 me time 裡，
來杯清香甘甜的花草茶，與自己來
場浪漫的約會。
一、薏仁赤小豆茶

薏仁內含有抗氧化與抑制黑色
素生成的薏苡素與酚酸，《本草綱
目》列為上品藥；赤小豆生命力強
韌，是原鄉部落珍視的傳統作物，富
含皂苷及多酚類，與薏仁相輔相成。

2 人份材料含有炒薏仁 10 公克、
赤小豆 5 公克、紅棗 3 顆。薏仁先
以中火乾炒約 30 分鐘，去除草青味；
紅棗剪開更易釋出甜味。薏仁與赤
小豆烹煮前需浸泡至少 2 小時。將
600cc 飲用水煮沸後，加入所有材
料，轉小火續煮 15 分鐘。過濾後趁
溫熱飲用，濾出的食材亦可直接食
用 ( 懷孕婦女與腎功能不佳者，請遵
循醫囑食用。) 
二、紫錐桂神茶

紫錐花富含多酚類、烷醯胺及
多醣等植化素，是北美的傳統藥用
作物；洛神花有豐富的花青素及有
機酸，抗氧化能力出眾，微酸的口
感與紅寶石色澤更讓茶湯兼具視覺
與味覺饗宴。

2 人份材料含有乾燥紫錐花花
葉 6 公克、乾燥洛神花 3 公克、甜
菊葉 1 公克、乾燥桂花 ( 選配 )2 公
克。全部材料以 90-95°C 熱水沖泡
600cc，靜置 3-5 分鐘後即可飲用，
茶湯呈鮮豔玫瑰紅色，洛神花的酸
味與甜菊甜味相輔相成，亦可添加
桂花增清新花香 ( 對菊科植物過敏者
需謹慎飲用；自體免疫疾病患者請
先諮詢醫師，洛神花酸性較強，腸
胃敏感者酌量飲用。) 
三、薄荷洋甘菊茶

薄荷含薄荷醇與迷迭香酸成分，
洋甘菊含芹菜素等黃酮類成分，冷
熱皆宜，獨特溫柔的甜香氣息，清
涼紓壓。

2 人份材料含有乾燥薄荷葉 4 公
克、乾燥洋甘菊花 6 公克、檸檬草 (
選配 )1 公克。全部材料以 85°C 熱
水沖泡 300cc，避免水溫過高以保留
薄荷清涼感與洋甘菊精油香氣，靜
置 3-5 分鐘即可飲用，添加檸檬草可
增清新檸檬香 ( 薄荷具清涼刺激性，
嬰幼兒及胃食道逆流患者應酌量；
對菊科植物過敏者請避免飲用。)

花草茶雖有保健潛力但非藥物，
無法取代正規醫療。上述功效描述均
基於植物化學成分與傳統中藥研究，

各人體質不
同，飲用前
如有疑慮請
諮詢醫療專
業人員。

 薏仁赤小豆茶，品嚐穀物的溫潤

 紫錐桂神茶微酸微甜

 薄荷洋甘菊茶清新紓心
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梔子在生活中的多元用途：
香花、染料、良藥

文圖 / 陳若瑛

每 到 春 天， 梔 子 ( 梔 子 花 ) 便
以 清 雅 甜 美 的 香 氣 宣 告 自 己 的 存
在，花朵初開時純白如雪，花謝時
漸轉為乳黃色，是中華文化具代表
性的香花植物。梔子之名更有其古
意，因其果實形狀似古代盛酒器具
「卮」而得名，承載了深厚的文化
底蘊。

梔子花一直都是庭院園藝作物
的寵兒，近年花市中大受歡迎的「玉
堂春」，是梔子花的重瓣改良品種，
花朵更大、花瓣層層疊疊、香氣濃
郁，十分適合家庭種植或盆栽觀賞。
而重瓣品種因花器結構改變，通常
不會結果，以觀賞為主。

您知道夏天那碗 Q 彈爽口的粉
粿，那鮮亮的黃色從哪裡來嗎？答
案就是梔子果實！梔子果實內含「藏
紅花素 (Crocin)」的天然黃色素，
為水溶性的類胡蘿蔔素，顏色鮮豔
穩定，被用於織品染色與食品著色，

因而得名「黃梔」。時至今
日，梔子色素仍廣泛應用於
烘焙、飲料、糕點等食品工
業。臺灣過去曾因應日本市
場 需 求， 大 面 積 種 植 梔 子
以供應天然色素出口，盛極
一時。然而隨著日方需求萎
縮，梔子產業也逐漸沒落。

《 神 農 本 草 經 》 記 載
梔子的果實、葉、花、根均
可入藥，現代研究進一步發
現，梔子果實中含有「梔子
苷 (Geniposide)」， 具 有
抗發炎、抗氧化、降血糖及
神經保護等功效。值得一提
的是，傳統入藥多使用「山
梔 子 」， 而 過 去 臺 灣 因 染
料產業興盛，大多種植的是「水梔
子」。兩者外觀相似，容易混淆，
主要區別在於山梔子果實較小且偏
圓形 ( 長 1.4-3.5 公分，種子團呈紅

 單瓣 ( 左 ) 與重瓣 ( 右 ) 梔子花

 不同種原的梔子果實 ( 左 ) 與種子團 ( 右 )( 上為山梔子、
下為水梔子 )

為強化農業生產剩餘物質再利
用技術，減少廢棄物且實現農業淨
零排放，並傳授小型農機具的正確
操作技巧與保養知識，以及提升埔
里花卉的產值與品牌競爭力，本場
115 年 4 月 1 日於南投縣埔里鎮農會
舉辦農業技術講習暨政策說明會，
由本場蕭政弘副場長與江林瑤總幹
事共同主持，吸引包括農會、產銷
班班員及青年農民等共 110 人與會。

蕭 副 場 長 致 詞 表
示，運用現代科技，透
過 剩 餘 物 質 再 利 用 技
術，將廢棄枝條、殘體
轉化為有機質肥料，不
僅減少廢棄物，更是實
踐農業淨零排放的具體
行動。另藉講習教導農
友瞭解農耕機具構造原
理， 養 成 自 我 檢 修 能

力，降低維修成本，提升農作效率。
此外，埔里鎮為中臺灣的花卉生產
重鎮，更是臺灣花卉產業的驕傲，
期許埔里花卉成為精緻農業與綠色
生產的代名詞，增加市場的辨識度
與不可替代性。江林瑤總幹事表示，
感謝改良場的重視與交流，為埔里
地區的農業生產注入新的動能。

隨後由本場藍玄錦副研究員介
紹農業生產剩餘物質循環再利用技

永續利用、農機操作及提升花卉品質
之農業技術講習暨政策說明會

文圖 / 蔡本原

 本場於埔里鎮農會辦理「農業技術講習暨農業政策說明會」，農友反應熱烈

術；李東霖助理研究員講解小型農
機具操作與基礎保養；洪惠娟副研
究員說明埔里花卉產業現況與挑戰
及節水措施；蔡本原助理研究員說
明老年農民福利津貼、農民退休儲
金、農業淨零排放等重要農業政策。
綜合討論時，農友與專家洽詢農業
生產剩餘物質再利用及小型農機操
作保養議題，充分達到農業技術講
習暨政策說明會的交流目的。

棕色 )；水梔子果實較大且呈長橢圓
形 ( 長 3.0-5.5 公分，種子團呈深紅
棕色 )。選用時應留意，方能發揮各
自最大價值。
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當玫瑰不再浪漫 玫瑰花灰黴病的逆襲
文圖 / 羅佩昕

玫瑰，是傳遞愛意最浪漫的象
徵，色彩鮮艷動人。然而，隱藏在
芬芳背後的「灰黴病」，卻常在無
聲無息中成為摧毀這份浪漫的推手。
這 場 由 病 原 菌 Botrytis cinerea 引
起的灰色逆襲，主要發生在低溫高濕
的季節，尤其在臺灣冬、春兩季遇有
連續降雨時最為猖獗，是令花農頭痛
不已的重要病害。此病害不僅在田間
肆虐，更會潛伏於採收後的貯運過
程，直至花店或消費者家中才逐漸
發病，讓原本期待綻放的美麗蒙上
陰影。灰黴病菌會侵襲嬌嫩的花苞，
導致玫瑰花無法順利開花而凋謝；
危害花瓣時，初期在花瓣上造成褐
色小斑點，並逐漸擴大為水浸狀的

大面積褐斑，嚴重時則會造成整朵
花腐爛，表面覆蓋一層灰色黴狀物，
則是灰黴病菌的菌絲與分生孢子。

要守護玫瑰免於灰黴病的逆襲，
可透過田間管理到採後處理築起全
方位的防護網。在田間管理方面；由
於病原菌喜愛低溫高濕的環境，因
此設施栽培環境應加強通風，以降
低植株間的濕度，並落實田間衛生，
剪 除 受 感 染 的 花 苞、 花 瓣
或 枯 枝， 並 將 病 株 裝 袋 移
出田間銷毀，勿隨意丟棄，
以免灰黴病的孢子隨風再
次傳播。在採收後的貯運管
理與藥劑防護方面，建議在
灰黴病好發季節或修剪後，

參考植物保護資訊系統推薦之藥劑
進行防治，可配合施用微生物農藥 (
液化澱粉芽孢桿菌 ) 進行整合管理。

此外，本場近年篩選出非農藥
防治資材 - 次氯酸水，經證實能有效
降低採收後灰黴病的發生，不僅提
升防治效能，更為玫瑰的生產與觀
賞品質提供了兼具安全與科學的強
大後盾。

 花瓣上覆蓋的灰色黴狀物
為灰黴病的菌絲與孢子

 玫瑰灰黴病造成花瓣水浸狀
褐化

以新科技追求永續發展

南投縣埔里鎮果樹(水果)產銷班第4班
文圖 / 李昱錡、林怡萱、蔡舒莉

專業分工、資訊共享及智慧創新，是南投縣埔里鎮果樹 ( 水果 )
產銷班第 4 班奠定百香果產業發展的重要基礎。該班重視組織學習與
能力培養，除參加百香果經營管理、農業剩餘資源再利用及初級加工
等講習與觀摩活動外，亦積極參與產銷履歷、淨零排放及文案設計等
課程，持續提升經營管理能力。

在產銷資源整合方面，不僅共同使用百香果分級設備，改善分
級效率與人力配置，亦透過共同採購肥料資材，每年節省生產成本近
8%。此外，產銷班栽種面積達 88 公頃，年產量約 1,280 公噸，藉由
班品牌結合物流配送，拓展終端消費市場，使得宅配量逾 183 公噸，
占年產量 14.3%，為埔里地區百香果宅配量最具代表性之產銷班。在
生產與營運管理方面，班員採行病蟲害整合管理技術，降低農藥與肥
料使用量約 60%，節省人力約 60%，有效提升生產效率，其中 2.6 公
頃果園通過產銷履歷驗證，並於百香果評鑑中獲獎，凸顯班員對產品
品質的堅持。而集貨場作業區域規劃明確，以塑膠籃與紙箱區分已分
級之果品與市場通路，提升進出貨管理效率。此外，班員積極開發國
內首台百香果視覺影像辨識分級機，提升百香果分級速度達 70%，辨
識準確率由 60% 提高至 85%、節省人力 64%，有效改善產業人力缺
乏之問題。

為達資源永續利用，班透過百香果剩餘資源再利用，以果殼開發
魚飼料與植物染等產品，提升資源循環利用價值，也結合食農教育、
展售體驗及創立棚下市集活動，
推廣在地優質農特產品。班內青
農及女性班員分別占約 25% 及
30%，展現青農與女力參與產業
的活力，提升產銷班永續發展能
力，故榮獲 114 年全國優良農業
產銷班之殊榮。  百香果視覺影像辨識分級機 南投縣埔里鎮果樹 ( 水果 ) 產銷班第 4 班獲獎合影

文 / 曾宥

土壤鈣含量與土壤酸鹼值呈現正
相關，部分農友送樣土壤檢測出高鈣含
量，達 2,000 毫克 / 公斤，然而其土壤
酸鹼值卻僅為 5.1，土壤有機質含量高，
可能為大量施用新鮮有機質肥料快速分
解產生有機酸，導致土壤短暫酸化。但
待有機酸分解後，土壤酸鹼值將回復原
本狀態，可能導致土壤生化反應受阻，
且須特別注意土壤排水特性與電導度
值，若排水不良，土壤電導度高 ( 水土
比 1:5，大於 0.85 dS/m)，根系遭遇厭
氧及脫水兩大逆境，對於作物生長影響
極大，因此，此條件下之土壤務必減少
或避免使用未發酵腐熟之有機質肥料，
可施用腐熟堆肥稀釋土壤鹽分，並搭配
種植綠肥活化土壤。若土壤排水良好，
電導度值不高，則可額外使用微生物肥
料，在有機質分解過程中，提高有益菌
之菌數及代謝產物，以促進作物生長。

土壤小叮嚀

「有機質分解」


