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史瓦帝尼王國農業部常務次長蒞場參訪
文圖 / 游詩妮、陳俊位

▼ 楊宏瑛場長 ( 左 ) 向史瓦帝尼農業
部 常 務 次 長 Ms.Gugu Shabangu  
( 中 ) 介紹本場特色作物品種

▼ 楊宏瑛場長 ( 中右一 ) 率同仁與史瓦帝尼農業部常務次長
Ms. Gugu Shabangu( 中 ) 合影

114 年 3 月 27 日史瓦帝尼王國農業部常務次長 Ms.Gugu Shabangu，
由亞蔬 - 世界蔬菜中心派駐在史瓦帝尼辦公室的計畫經理詹淵理博士陪同蒞臨
本場，由楊宏瑛場長親自接待，並致詞表達歡迎國際交流與交換紀念品。

參訪行程首先觀看本場簡介影片，瞭解本場業務推動與研發現況，隨後由
花卉研究室陳彥樺副研究員介紹本場花卉組織培養與作物品種分子鑑定技術，
接著由推廣科吳建銘科長簡介本場食農教育實作體驗型教學模組，並與外賓進
行意見交流。本次交流特別邀請外賓試吃品嚐本場特色作物品種，特別是水稻
台中 194 號與台中 200 號引起外賓極大興趣，雙方互動熱絡，也增進外賓對
我國農產業現況之瞭解。

化縣政府、南投縣政府、臺中市農
會、彰化縣農會、南投縣農會、農業
交流協會及農科院等各界嘉賓蒞場共
襄盛舉，大會並頒贈匾額予第 34 屆
全國十大神農與模範農民、臺灣稻米
達人冠軍賽金牌、優質紅龍果環境友
善果園管理評鑑獎等獎項得獎人員，
以及頒發感謝狀致謝過去一年協助本
場試驗研究及推廣有功人員
等。本次活動圓滿成功，
謝 謝 各 位 來 賓 蒞 場 同
慶，我們相約明年見。

新任人事室主任
陳芃聿 主任
學　　歷：明道管理學院

應用日語系
經　　歷：農業部農業試驗

所科員、專員
工作職掌：綜理人事業務
到 職 日：114 年 3 月 6 日
電　　話：04-8523101#120

本場動態

⑥ 陳駿季部長 ( 中 )、楊宏瑛場長 ( 中左 1) 及與會
貴賓與臺中區綠色照顧站成員合影

⑦ 本場研發之稻米品種及衍生之米食加工產品
⑧ 民眾參加中部綠色國土永續農村成果展示，透

過互動遊戲瞭解農業生態
⑨ 從家庭餐桌看到國人飲食習慣的

改變
⑩ 家政班米穀雜糧烘焙品展示
⑪ 現場展示節慶相關之米食加工產品
⑫ 謝衣鳯立委 ( 中左 1)、農業部陳

駿季部長 ( 中 )、楊宏瑛場長 ( 右
3) 及與會貴賓共同恭賀第 35 屆
十大神農及模範農民

⑦

⑫

⑧

⑩⑨ ⑪

⑥
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暗夜中的照路人 - 埔里分場生態調查
文圖 / 藍玄錦、鄧執庸、羽林生態股份有限公司

「日頭暗尋無路，趕緊來火金
姑，做好心來照路，西北雨低低落」
這首兒時膾炙人口的童謠，歌詞中的
火金姑就是常稱的螢火蟲。螢火蟲在
生態系統中扮演重要角色，因其對生
態環境的變化極為敏感，其減少或消
失可能暗示著環境的變化，如土地開
發、光污染、農藥使用、水質污染及
降雨量等因素，都可能導致螢火蟲數
量下降。因此螢火蟲的存在，不僅美
化了自然，也反映了生態健康狀況。

本場埔里分場位於南投縣魚池
鄉， 海 拔 約 650m 的 丘 陵 台 地 上。
場區周邊環境為農地及次生林等鑲嵌
的環境，每年 3-5 月的夜間，可觀察
到大量的螢火蟲。調查發現，此處
螢 火 蟲 為 黑 翅 螢 火 蟲 (Abscondita 
cerata)， 屬 陸 生 螢 火 蟲。113 年 草
地區的黑翅螢火蟲數量經面積加成
計 算 後 為 10,908 隻， 相 較 110 年
的 15,618 隻， 減 少 了 30.16%。 樹
林 區 則 為 5,844 隻， 相 較 110 年 的

4,614 隻則上升 26.65%。於此三年
間，場內農耕範圍無太大變化，試
驗栽培管理模式亦無變動，與其數
量變化無太大關聯性。比較兩年的
氣候差異結果顯示，110 年 1-4 月降
雨 量 為 90.5mm，113 年 同 期 則 為
257.5mm。陸生螢火蟲的幼蟲多生
活在潮濕的環境，如落葉層、土壤或
苔蘚中，並以小型無脊椎動物 ( 如蝸
牛、蚯蚓 ) 為食。適量的降雨有助保
持土壤濕潤，讓幼蟲能順利生長。但
降雨過多，可能導致土壤過於潮濕甚
至淹水，影響幼蟲的活動與存活。
分場的樹林區係以土肉桂為主要樹
種，樹齡皆 20 年以上，枝葉茂密，
在大量降雨時其對雨水具
有極佳的緩衝能力，且林
下植被相周年並無太大變
動，而草地區會定期進行
除草，相較於樹林區，其
植被對強降雨的緩衝能力
較 差。 此 外， 近 年 鄉 公 所

為 場 區 周 邊 住 戶
夜 間 出 入 安 全，
於 草 地 區 外 圍 的
農 路 新 設 路 燈，
上 述 皆 可 能 是 造
成 螢 火 蟲 族 群 變
動的原因。

人類活動及農業生產與生態息息
相關，生態調查的結果及其變動原
因，都需長期觀測並累積資訊才能釐
清。後續本場亦會持續進行長期生態
監測，相關調查資料皆可作為生態變
化、環境變化、人為活動及農業生產
相關性議題及操作調整的參考依據。

▼ 黑翅螢

▼ 螢火蟲調查樣區 - 樹林區 ( 左 )、草地區 ( 右 )

不同棲地及年份對螢火蟲數量變化之比較

文圖 / 李昱錡、陳宛瑩、賴畇潸
為促進中部地區青年農民業務聯

繫及交流，介紹青農輔導資源並說
明未來政策方向，本場 114 年 3 月
25 日邀集轄區青農聯誼會幹部、指
導農會及縣市政府等代表共同參與
於 本 場 舉 辦 之「114 年 中 部 地 區 青
農聯繫暨政策說明會」。會議由楊
宏瑛場長主持，農業部胡忠一政務
次長特別蒞臨綜合討論節次，現場
聆聽青農建言並交換意見。與會單
位包括農政機關、農會及青農共 250
人熱情參與。

青農輔導是農業部的重要政策，
世 代 交 替 之 下 全 國 青 農 人 口 已 達
12.6 萬人，其中中部地區青農聯誼
會總人數 6,769 人 ( 包含 3 個縣級聯
誼會及 60 個在地聯誼會 )，在本場
的長期陪伴與輔導下，不僅於歷年

114 年中部地區青農聯繫暨政策說明會紀實
評鑑中屢獲個人及團體合作的亮眼
成果，亦於 113 年榮獲 1 位全國十
大神農、2 位全國模範農民及 19 位
百大青農的殊榮。為使青農更加瞭
解農業重要輔導資源，特辦理本次
說明會，期透過互動交流，規劃未
來輔導發展方向。

說明會首先由農科院丁川翊研究
員講述農業部各項青農輔導政策及

資源，接續由農糧署中區分署張甯
科員介紹青農農糧設施 ( 備 ) 補助方
案，剖析各項補助重點及法規資訊。
最後由全國農業金庫吳秉濬襄理說
明政策性農業專案貸款，協助青農
瞭解貸款條件及配套措施。隨後，
胡忠一政務次長於綜合討論時一一
回應青農提問，充分溝通達到政策
說明聯繫與互動之目的。

▼ 114 年中部地區青農聯繫暨政策說明會胡忠一政務次長 ( 中 )、楊宏瑛場長 ( 中左 1) 與全體與會
者合影

記錄數量 ( 隻 ) 換算密度 估算總數 棲地面積 (m2)113 年 110 年 113 年 110 年 113 年 110 年
草地區 44 63 0.29 0.42 10,908 15,618 37,184.89
樹林區 57 45 0.38 0.3 5,844 4,614 15,378.76

螢火蟲
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是否能想像打入「米其林」餐廳
通路的豬肉，是何種風味？又是怎麼
樣的培育條件才能獲得頂尖大廚的青
睞？以自有品牌「花田喜彘」打入國
內 4 家米其林餐廳的張勝哲先生，致
力打造低碳、美味的臺灣極品豬品牌。

位 於 彰 化 縣 田 尾 鄉 的 豬 場 年 產
7,000 頭，張勝哲先生積極導入產銷履
歷，並掌握從豬場到餐桌各階段營銷。
從毛豬生產到品牌肉品專賣，全年獲
利超過千萬元，投資報酬率逾 18%，
更透過體驗式料理課
程以提升品牌效益。
此外，為打造國產特
色豬肉，除與農業部
畜產試驗所合作引進
及 改 良 高 品 質 綿 羊
豬，亦餵飼本土安全
農產格外品，以提升
肉品風味。

張勝哲 - 智慧養豬培育米其林美味
文圖 / 李昱錡、林怡萱

日期 活動名稱 活動地點
5 月 19 日至 26 日 農民學院「農藝入門班」 線上遠距數位課程
5月 22 日 114 年農業淨零排放與低碳耕作管理講習 - 彰化場次 本場綜合大樓 2 樓大禮堂
更多活動與訊息請參閱本場網頁www.tcdares.gov.tw

活
動
快
訊 農民學院課程 本場 FB 臺中場 LINE@ 作物

病蟲害諮詢診斷服務

張勝哲先生的豬場採用高床架生
產，不僅導入母豬群養餵飼，提升動
物福祉，也借助母豬產房自動落料餵
飼、肉豬生長體重監控、肉豬水料自
動餵飼系統及自動發情偵測系統，促
進豬隻採食及空間利用效率，同時降
低飼料浪費與人工清理成本。防疫方
面，豬場具有高規格的豬隻檢疫作業，
落實「3 週批」生產模式，以統進統出
策略，於豬隻移出時淨空消毒，使批
次豬隻移入時，皆具有新場效益。

▼ 本場楊宏瑛場長 ( 左 2) 祝賀張勝哲先生 (
右 2) 榮獲第 34 屆全國模範農民

近年豬場落實淨零碳排措施，屋
頂太陽能板發電量為豬場用電之 1.58
倍，達到用電碳中和，而沼渣、沼液
曝氣淨化及放流水施用農田，逐步實
踐剩餘資源循環再利用。張勝哲先生
熱心參與產銷組織及食農教育活動，
積極分享品牌管理及智慧農業資訊，
不僅曾榮獲 108 年農委會科技農企業
菁創獎殊榮，其優異事蹟更榮獲第 34
屆全國模範農民的肯定。

▼ 「花田喜彘」品牌肉品專賣包裝

蔬果也凍齡 居家保鮮及保鮮袋介紹
文 / 李濡夙　圖 /AI 生成 李濡夙後製

是否以為蔬果購買後放進冰箱
就對了？其實，蔬果採摘後仍進行
呼吸作用等生理代謝，因含水量高
且呼吸旺盛，容易造成品質劣變，
其速度受溫度、濕度、環境氣體、
作物種類及微生物影響。其中，溫
度是最重要的環境因子，低溫能減
緩呼吸及蒸散速率，抑制微生物生
長，但熱帶及亞熱帶的蔬果若置放低
於 13℃的環境，可能發生寒害導致
水浸狀、變黑或後熟異常。合適的
濕度可減緩表皮皺縮及萎凋。而氣
體成分方面，高氧會加速呼吸，適
當二氧化碳濃度能減緩呼吸；此外，
更年性果實 ( 如蘋果、香蕉 ) 於後熟
時產生乙烯，會促進周遭蔬果後熟
及老化，須注意分開存放。

蔬 果 商 業 貯 運 通 常 採 用 低 溫
模 式， 進 一 步 則 採 用「 氣 變 包 裝
(MAP)」，透過蔬果自身在輕微透
氣包裝材料密封下的呼吸作用，可降

低氧氣、提高二氧化碳濃度，且若
包裝材料添加乙烯吸附或抗菌成分，
可有效延長保鮮期。應用於蔬果居
家保鮮方面，易失水、後熟及受微
生物影響的品項，可先以紙巾擦拭
水分並去除爛葉、果萼，再用紙巾
包覆後，密封於保鮮袋冷藏。以下
為市售保鮮袋類型：
一、塑膠保鮮袋：具防潮、防失水、

防污及分隔功能。
二、微孔透氣保鮮袋：可調節氧氣與

二氧化碳濃度，減緩呼吸代謝。

三、抗菌保鮮袋：添加抗菌成分，如
銀離子，減少微生物孳生。

四、乙烯吸收保鮮袋：添加乙烯吸
附成分，如沸石粉或活性碳，
適用於易產生乙烯及對乙烯敏
感的蔬果，如蘋果、奇異果或
葉菜。
溫度控制是蔬果保鮮的最佳手

段，根據蔬果適合貯藏溫度放置在冷
藏室、蔬果室或通風陰涼處，搭配
保鮮袋可進一步延長保鮮期，並切
記先進先出，確保健康也減少浪費。

▼ 葉菜保鮮袋使用步驟示意圖 ▼ 蔬果居家貯存空間與溫度對照圖


