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提升小果番茄果實甜度之方法

本場育成之春石斛蘭假台北 101 亮麗展出

小麥台中 36 號初試啼聲即豐收

文圖 /許嘉錦

原訂 109年 3月 7日舉辦之「2020 臺灣國際蘭展」因配合中央防疫

需求延期，本場育成之春石斛蘭雖無法於蘭展實體展示，但原為蘭展所

準備的春石斛蘭仍受到台北 101購物中心關注。該中心為推廣國產優質

花卉並應用於生活中，遂邀請本場於台北 101購物中心 4樓都會廣場展

示，展期為 3月 5日至 18日。

本場投入春石斛蘭育種的相關研究工作已逾 10年，已育成 6個新品

種和 30多個品系，包含：超夢幻新奇花色的台中 1號、尊貴大花喜氣的

台中 2號、金色亮眼的台中 3號、極豐花翡翠寶石台中 4號、豐花白綠

色清秀佳人台中 5號、迷你豐花可愛動人台中 6號等。目前培育之品種

特性為植株健壯及優良的開花性，適合業者生產與外銷。

經本場精心挑選的春石斛蘭，於國內外旅客必訪地標台北 101展示，

結合兩單位的優勢，業讓更多人認識臺灣國產花卉實力，期提高國產花

卉的消費與曝光度。

文 /林訓仕

本場去 (108)年 2月育成小麥新品種台中 36號，不僅筋性好、製作

麵食口感 Q彈，且單位面積產量比台中選 2號高 16%，可讓農友收益大

幅提高。109年 3月 6日臺中市雜糧生產合作社與中都農業生產合作社，

於大雅區舉辦「小麥台中 36號種原繁殖生長技術移轉發表會」，與會人

員包含本場、臺灣區雜糧發展基金會及農友等。

本場小麥育種者林訓仕助理研究員表示，小麥台中 36號為中筋白

麥，麵粉蛋白質含量達 12.4%，適合製作麵食相關製品，產量比台中選

2號增加 16%，每公頃可達 4,370公斤，並具有耐倒伏、適合機械收穫

及抗白粉病等特性。該品種於去年 2月育成後，同年 11月技轉，109年

為第 1次收成，產量表現良好。為本土小麥生產注入新活力，預期可成

為本土小麥的生力軍。

文圖 /戴振洋

臺灣秋冬季乾燥冷涼、日夜溫差大，適宜小果番茄栽培，此時

期生產的小果番茄甜分高且多汁，市場接受度及價格均佳，全臺各

地皆可見小果番茄栽培。然小果番茄盛產期高度競爭下對品質要求

更趨嚴格，其品質良莠受到品種、氣候環境及栽培管理技術影響極

大，且與售價高低息息相關，其中品質首要考量因素為果實糖分含

量多寡，更凸顯栽培技術之關鍵在於提昇番茄果實的甜度。

番茄果實累積糖分過程即葉片 (source)光合作用之光合產物經
同化分配通過韌皮部運輸進入果實 (sink)，此過程受內外諸多因素
所調控，主要影響小果番茄甜度因素有品種、栽培環境因素 (日照、
溫度及水分 )、養分管理、其他栽培管理等因素。不同番茄品種間，
其糖分 (葡萄糖和果糖 )含量也略有所差異，目前臺灣栽培品種以
玉女及蜜三為主，其甜度表現較佳。光照對番茄果實糖分累積有很

大影響，增加光照強度下，番茄果實中可溶性糖含量和糖酸比有較

好表現。在溫度方面於 26℃增加到 30℃範圍，顯示隨溫度增加其
甜度亦可增加，主要為果實細胞分裂和成熟期間受到合成酶活性的

影響，此時番茄果實心室隔壁中蔗糖累積逐漸增加。肥料方面施用

  台北 101購物中心 4樓都會廣場亮麗展出

▲ 如瀑布流水般的春石斛蘭

▲ 臺灣區雜糧發展基金會焦鈞專門
委員 (右 2)、中都農業生產合作社
馬聿安理事主席 (左 3)、臺中市雜
糧生產合作社張春谷理事長 (左 5)
及本場林訓仕助理研究員 (右 4)
等與會來賓合影

▲ 會場由本場春石斛蘭育成者許嘉錦助理研究員精心布置

▲ 光照強度增加，番茄果實中甜度有較好表現，故應注意
設施內透光度

▲ 小麥台中 36號分蘗能力強，每公頃
產量可達 4公噸

氮素易增加番茄

果實酸度，施用

鉀則會增加番茄

果實甜度，鉀能

增強光合作用、

提高糖分轉移至

果實、有利果實

均勻轉色。另外番茄農民也常應用嫁接方式提昇番茄甜度，或以熊

蜂及蜜蜂授粉較番茄生長調節劑 (4-CPA)處理表現更好，熊蜂授粉
的果實內含多數種子能使“積庫”能力增強，而增加果實糖分含量。

番茄果實透過葉片光合作用，將光合產物累積後，再轉換為

蔗糖通過運輸進入果實，此過程受內外諸多因素如自身生理生化、

環境因子等複雜因素所調控。釐清小果番茄果實甜度變化及影響因

素，藉由栽培技術增加小果番茄品質，進而可提高售價，增加農民

收益，更能穩定臺灣設施小果番茄產銷平衡。


