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在8月31日取得暐凱驗證公司驗證通過。而鳳

梨餡屬於加工產品，還需要紀錄原料前處理、冷凍、

解凍、投料、拌煮、靜置、包裝過程，同時進行食品廠之驗證，也在

7月26日取得第一家鳳梨餡加工廠產銷履歷

驗證書，因此，順利取得新東陽鳳梨酥內餡

的訂單，更廣受各大品牌及烘焙師傅指定為

推薦用餡，名聲在業界傳開之後，非凡電視

台在中秋節前特別專題報導。合作社林稷治

總經理表示，經過驗證，產品安全有保障，

客戶信心大增，常常供不應求，今年鳳梨產

銷履歷驗證面積1.8公頃，明年將擴大驗證

面積10公頃，合作社也自創六月旺來土鳳梨

酥品牌，想要吃到安全有身分證的鳳梨酥或

鳳梨餡，可向該社洽購，並上網至農委會農

產品安全追溯資訊

網，就可以查詢到

從原料到餡料的產

製過程。讓消費者

享用安全美味、精

心嚴選的產銷履歷

驗證土鳳梨酥。

農 業 新 知 專 欄

目前主要商業栽培品種為蘭嶼羅漢松，該品種葉片較為圓短，另

外還有臺灣羅漢松、日本羅漢松等。羅漢松因具有樹勢優美、栽培容

易、耐熱、耐陰及抗鹽等特性，再加上病蟲害少及氣候適宜，從事庭園

樹木栽培之花農普遍選擇種植，常見於彰化縣、雲林縣及嘉義縣等地。

因應不同的目標市場，有以自然開散樹型或雕塑成聖誕樹型、圓

球型或其它樹型出售，單價從數百元至百萬元不一，主要依株齡、樹型

決定單價。株齡小於15年之羅漢松單價普遍在數百元至數千元間，需經

塑造優美樹型後再經栽培多年，方可賣得較高售價，整體而言回收資金

慢，且樹型塑造需要較高之技術門檻，新進花農投入宜審慎評估。

栽培模式可分為兩類，一為接力栽培的苗木培育，農民先將羅漢松

幼苗栽植於田間，待生長至一定樹齡後再整批出售給後續接力栽培之業

者。另一為直接銷售給顧客的栽培模式，羅漢松苗株多以容器栽植，並聘

整枝技術人員加以修剪牽引以塑造優美樹型，有不須斷根即可迅速出貨及

存活率高等優點。消費者赴產地選購後以吊車將苗木運輸至目標地。

羅漢松內銷市場多供應公園、民宅別墅庭園。外銷市場以中國大

陸安徽以南沿海省份為主，該地區羅漢松主要來自於臺灣、日本，現也

有不少台商赴大陸投資種植，據悉最大者株齡已有5-6年，目前安徽以

南沿海省份民眾仍喜愛購買羅漢松美化庭園，且以頭徑20公分以上之大

 淺談彰化地區羅漢松產地現況 淺談彰化地區羅漢松產地現況

型苗木較受歡迎。

從事羅漢松栽植之農民大多同時混合栽植其它庭園樹木，如黑

松、針柏、七里香及象牙木等，因栽培庭園樹木資金回收之年限較長，

需分散目標以迎合不同時代潮流美感，確保收益。

除了一般商業栽培，大城鄉及埤頭鄉配合林務局平地造林計畫，

以羅漢松為主要栽培樹種自93年下半年開始栽培。目前大城鄉平地造林

登記面積達17公頃，羅漢松苗由縣政府提供，一分地種植150~200株，

大城鄉以地層下陷地區優先申請平地造林計畫，種植羅漢松；埤頭鄉則

有限制面積，每人申請以5分地為限。平地造林計畫補助金額最初為每

公頃20年共120萬，至目前為每公頃20年共240萬。由於羅漢松栽培管理

較一般作物省工，加上林務局平地造林計畫補助，使得越來越多農民投

入羅漢松栽培，一方面可領取補助金，另一方面20年後苗木可轉售另

賺。因此長期來看，羅漢松栽培面積會持

續成長。

整體而言，羅漢松栽培須投入較長時

間及成本，且樹型塑造需要較高之技術門

檻，有意栽培羅漢松觀賞苗木者宜審慎評

估後再投入生產。

文圖／蔡宛育、陳彥樺、郭璦臻
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近幾年微熱山丘的堀起，每逢假期南投市八卦山脈湧入人潮車

潮，只為了嚐一口土鳳梨酥的滋味，全國也掀起一波波跟進土鳳梨酥的

熱潮，加工業者對鳳梨原料需求大增，直接與農民契作，振興鳳梨銷售

價格，也拉起了整個鳳梨產業鏈的微笑曲線。鳳梨酥要吸引消費者再三

回味，內餡實在、口感好吃不甜膩是關鍵，製作鳳梨酥之餻餅業者為了

搶攻這場本土糕點再創新之商機，都卯足全力強調材料選用在地生產的

土鳳梨，在全國9,029公頃鳳梨田的生產農友，除了告訴消費者鳳梨是

在地生產，新鮮美味之外，如何讓自家鳳梨加值，得到加工業者青睞大

量採購？

南投市鳳梨生產合作社理事主席賴信雄與全體社員，秉持創社理

念，堅持對臺灣水果天然原味，不要香精，不要色素，不要防腐劑及漂

白劑，要讓天然的滋味，慢慢感動消費者味蕾的創社理念。以合作社員

栽種的台農二號鳳梨(俗稱土鳳梨) 為原料，製作專業土鳳梨餡與鳳梨果

醬，為建立對消費者負責任的安全衛生食品生產體系，合作社食品廠於

100年6月通過HACCP及ISO22000食品安全管理系統驗證，社員覺得做

到這樣已經夠國際水準了吧，不過本土客戶新東陽食品公司卻指名要產

銷履歷驗證的鳳梨餡。

為了迎合顧客的要求，合作社今年初刻不容緩在本場輔導下，積

極教育農民從選擇優良品種、整地、施肥、病蟲害防治、收穫等生產栽

培管理過程，依據鳳梨產銷履歷良好農業規範操作，並將產銷過程逐項

紀錄，協助社員將紀錄登打至產銷履歷資訊系統，南投市鳳梨生產農場
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安全美味精心嚴選的產銷履歷驗證安全美味精心嚴選的產銷履歷驗證  
文圖／陳世芳、林錦宏


