
埤頭在地酸甜好滋味
樂農發桑椹

文圖/唐愷良、王智群、許宏賓

「從農一定要先有想法與興趣，並多元學習整合和持續
精進。」走進樂農發農產品初級加工場，牆上有許多證書，
最新一張是112年3月才通過的產銷履歷農產品加工驗證。許
宏賓是本場輔導第1屆百大青農與第33屆模範農民，其經營
的桑椹園擁有國內最早通過的產銷履歷驗證，樂農發農產品
初級加工場是中區第一家取得登記證的初級加工場。牆上一
張張的證書，在在顯示過去十幾年來的奮鬥歷史痕跡。
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樂農發是全臺最大產銷履歷桑椹園，許宏
賓透過環境品質的改善，導入生物性防治
的概念，不用施用化學農藥即可作好病蟲
害防治管理

【善用政府資源，持續新領域之學習】
許宏賓的從農生涯要追溯到16年前，原本在生技公司上班，考量家庭因

素，毅然決然返鄉。返鄉後所面對的是父親留下的休耕田，「我在學校是學
畜產的，沒有從農經驗，一開始還真的不知道東西要怎麼種。」正好農委會
推行漂鳥計畫，也開啟了他學習農耕的道路。

經過漂鳥計畫，許宏賓嘗試了魚蝦養殖、香草栽培及蘆薈種植等項目。
與桑椹的緣分則源自一場保健植物科學研討會，具有營養與生技相關知識背
景的許宏賓，發現桑椹有許多機能性的研究，「桑椹不需要特別推廣，大家
都耳熟能詳，適合草生栽培，而且
具有保健養生價值。」經過適地適
種評估後，許宏賓隨即投入桑椹的
種植，當時從幼苗開始種起，未規
劃合適的果樹行株距，造成果園栽
培及管理上的一些問題，於是向本
場求援，彼時的張致盛場長迅速地
於兩週內邀請專家輔導團進行農地
健檢，協助許宏賓調整行株距，改
善採光與通風，解決桑椹病蟲害的
問題。

【小農加工加值，規劃型農業的經營模式】
「臺灣農民很幸運，可以藉由參加農民學院的訓練，學以致用快速進入

農業領域。」熱愛學習的許宏賓，在桑椹栽培上軌道後，將觸角延伸至農產
初級加工，開始按部就班的進修加工與食品安全相關知識。許宏賓表示，投
入加工最重要的是要轉變心態，當農民開始生產加工食品的時候，就多了一
個食品業者的新身分，需要遵循食品良好衛生規範準則(GHP)，藉由從業人
員、作業場所、設施衛生管理及品保制度等四大面向之管理，嚴格落實食品
安全，建立優良生產製造系統，以提供消費者對食品的信心與安心。而為了
把關自家食品的安全衛生，他也取得HACCP與ISO等國際驗證。
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對於產品開發，樂農發有二
大策略，一是品質導向，二是垂
直水平整合。品質依賴的是生產
端鮮果與加工端產品的相互配合
，舉例來說，樂農發的桑椹園雖
然結實纍纍，但果實不會碰觸到
地面，是因在原料管理階段遵循
食品安全管制系統(HACCP)的概
念，利用剪枝的方式避免桑椹接
觸土壤，減少加工時的原始微生
物數量，同時減少病原性微生物
汙染的機會。採收後酸度較高的
桑椹則製作成果醬產品，讓消費
者享用桑椹酸甜滋味。「有好的
材料，我們懂怎麼用它，這是我
們農民的優勢」。另外則是垂直
水平整合策略，許宏賓多方整合
生產、加工及販售，確保產品品
質且控制成本；開發桑葉茶、白
鶴靈芝茶及枸杞枝葉茶等系列產
品，增加產品品項，提升機器產
能利用率。

「葉菜與果樹生產甚是辛苦，耗時數個月，半年甚至是一年，但加工不
是，它週期較短，可以有效率的提升產品價值。」許宏賓指出，小農加工具
有掌握原料供應與新鮮度的優勢，透過本場農產加值打樣中心與整合服務中
心的幫助，事半功倍。但他也直言，投入農產加工不能只是為了去化而已，
建議要從長計議，有想法、興趣及需求時，以加值為目標，透過專業課程與
輔導，增加加工技術知識，優化產品設計製造能力。而在產品開發時，也需
要針對客戶群、設備、法規、包裝及加工成本進行分析。他舉自身為例，「
桑椹嬌嫩，採收後必須專業清洗及迅速冷凍才能確保極致品質。」但也是因
為這些特性，讓自己找到立足努力的空間。「我常常在說，我現在在做的是
規劃型農業。」

樂農發的產品多元，上為枸杞枝葉茶、桑
葉茶及白鶴靈芝茶，下為桑椹醋、檸檬醋
及桑椹果醬
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【樂在農業，發展六級桑椹產業】
「樂農發代表的就是，樂在農業發展

，目前樂農發的三大發展願景就是，特色
作物、農產初級加工及食農教育。」許宏
賓近年來持續增加特色作物新品項，樂農
發農產品初級加工場在109年成立後，乾
燥類申請品項有乾燥枸杞葉、桑葉茶及水
果乾；粉碎類有枸杞葉茶包與桑葉茶包等
。冷凍桑椹與白鶴靈芝茶等產品品項已在
規劃申請中；桑椹果醬、桑椹果漿等產品
亦在112年3月通過產銷履歷加工驗證。於銷售端則積極推展電商平台，除了
在臉書粉絲團「樂農發休閒農場」推廣桑椹及農會販售外，也經由農委會農
糧署輔導，在農良直賣所也能看到樂農發的多元加值農產品。

許宏賓也持續致力於食農教育的推廣，食農教育法在111年5月4日公布
實施，六大核心目標為支持認同在地農業、培養均衡飲食概念、珍惜食物減
少浪費、傳承與創新飲食文化、深化飲食連結農業及地產地消永續農業。每
年3-4月，樂農發的臉書粉絲團都會發布桑椹採果體驗的貼文，透過食農教
育溝通農業多元價值。幼兒園的孩子可在活動中體驗鳥類與桑椹的生態教育
，透過五感體驗學習，營造與大自然和諧共存的環境。社區大學、小學、農
會及產銷班等團體也可以申請進行參訪，結合農事體驗或料理體驗等方式，
了解農業生產、農業科技等相關知識並加強對在地農業的認同。「六級化產
業是我一直在執行的事情，也是樂農發休閒農場可以大展身手的機會。」

樂農發積極投入六級產業，藉由採果、加工品DIY等食農教育活動加強參與者對在地農
業的認同度

許宏賓為本場輔導的第一屆百大青農
，111年榮獲模範農民，樂農發農產
品初級加工場牆面貼滿各式證書
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